ONTBLIT + LUNCH * DINER

HARTELIJK WELKOM BIJ TINY’S! MARK JE KEUZE VAN ONZE KLEURRIJKE KARRT
ONTBUIT | LUNCH / BORREL | DINER | VEGETARISCH | COCKTAILS / DRANK

VAN CAFE ONS GENDEGEN VIA DE REEHORST NAAR TINY'S

Op deze plek aan de Rijnstraat in Woerden startte rond 1910 Theodora van Kesteren
Café Ons Genoegen, een gezellige ontmoetingsplek langs de trekvaartlijn tussen Leiden
en Utrecht. Midden jaren vijftig nam Tiny van Rhee met haar zoon Herman Gerritsen
het café over en samen met Heineken voegden zij het café en de naastgelegen woning samen
tot Café De Rheehorst, zie de bouwtekening op onze fotowand. In de loop van de jaren
is de “H” uit de naam gevallen en veranderde de naam in De Reehorst, een begrip in Woerden.
De Reehorst heeft een aantal verschillende gepassioneerde uitbaters gekend.

Ter ere van Tiny & Herman zetten wij de traditie van de huiskamer van Woerden voort en heten
., Wij al onze gasten van harte welkom op deze plek waar verleden en smaak samenkomen.
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ONTBIIT*

Tiny’s 8 uurtje 15

Griekse yoghurt met granola, vers fruit, New York roll,
geroosterde boterham met kaas, jus d’'orange en koffie
of thee.

Keuze uit: gekookte ei / gebakken ei / scrambled eggs /
gepocheerd ei

Breakfast dog 12
Hotdog met scrambled eggs, spek en kaas.

Pancakes 10
Met seizoensfruit en maple siroop.

Wentelteefjes 9.5
Suikerbrood met seizoensfruit, banketbakkersroom en
maple siroop.

Roerei zalm 115
met huisgerookte zalm van Loef & Lij en geroosterd
brood

Bammetje 5.5
Geroosterde boterham met kaas en/of ham.

New York roll 55
Croissant met jam naar keuze.

Griekse yoghurt 85
Met granola, bessenmix en seizoensfruit.

Eggs Benedict 125

New York roll met gepocheerd ei, avocado

en hollandaise saus.

Keuze uit:

ham (+ 1.5) / Loef & Lij huisgerookte zalm (+ 2.5)
Houd je niet van avocado, vraag gerust of het zonder
kan!

On the side 35
Bakje seizoensfruit of kleine yoghurt.

*Onze ontbijtgerechten zijn tot 12.00 uur te bestellen.

SMOOTHIES / SAP

Xtra Energy: aardbei, banaan 55

Berry Energizer: aardbei, braam, zwarte bes 6
Tropical Delight: perzik, passievrucht, mango 6.5
Mighty Green: avocado, peer, kiwi, appel, munt 6.5

Mangosap 45
Ananassap 4.5

KOFFIE & THEE

Dubbele Espresso 3.9
Espresso 3.4

Koffie 34

Dubbele Koffie 3.9

Flat White 4.2
Espresso Macchiato 36
Cappuccino 3.7

Koffie Verkeerd 3.9
Latte Macchiato 3.9
Americano 34

Ice Latte Naturel 4
Met siroop: vanillie, karamel, chocola of hazelnoot 4.5

French Coffee 95
Spanish Coffee 9.5
Italian Coffee 9.5
Irish Coffee 95

Gember Munt Citroen Thee 3.9
Verse munt- of gemberthee 3.8

Thee van Buro Fudge, diverse smaken 35

Warme Chocomel 35 (slagroom 0.5)

GEBAK

Appeltaart 6.5
Tiny’s huisgemaakte appeltaart.

Spekkoek 6
Truus’ favoriet: kokosvlokken en poedersuiker.

Wisselend gebak 6
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Vegan taartje 5
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Het elfde gebod 55
“Gij zult genieten”

Slagroom 0.5
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LUNCH / BROOD *

Keuze uit:
Geroosterd zuurdesem van Stevig Brood of ciabatta.

New York roll 55
Croissant met jam naar keuze.

Geitenkaas 15.5
Met spek, druif, walnoot en balsamicostroop.

Steak tartaar van rund 165

Met huisgemaakte augurk, gepocheerd ei en remoulade.

Carpaccio van rund 155
Met boerenkaas, spek, kappertjes, pijnboompitten
en appel kruidendressing.

Brie van boerderij Bloemenweide 155
met verse vijgen, chutney, appel en walnoten.

Huisgerookte zalm van Loef & Lij 16.5
met komkommer, rucola, kappertjes
en citroen bieslook mayonaise.

Club Sandwich 16,5
Met desem brood, gerookte kip, kaas, spek, tomaat
en huisgemaakte eiersalade.

Broodje van de maand
Vraag aan de bediening naar het broodje van de maand.

Rode bieten carpaccio 145
Met kruidenroomkaas, rucola, krokante tuinbonen
en kruidendressing.

Eggs Benedict 125

New York roll met gepocheerd ei, avocado

en hollandaise saus.

Keuze uit:

ham (+ 1.5) / Loef & Lij huisgerookte zalm (+ 2.5)

Houd je niet van avocado, vraag gerust of het zonder kan!

LUNCH / WARM*

Smashburger

Brioche brood met een runder burger, gebakken ui,
boerenkaas, spicy saus en friet.

Keuze uit: single 14.5 / double 185 / triple 22.5

Fusion Burger 165
Brioche brood met een burger van bonen,
guacamole, rode biet relish, ranch dressing en friet.

Avocado Burger 16.5
Brioche brood met een burger van avocado,
salsa, uienringen en friet.

Pike’s favoriet 16.5
Bakkerij Versluis bolletje met een dubbele
smashburger, gebakken ui, boerenkaas en spicy saus

Klassieke Uitsmijter 13
Keuze uit: kaas 1.5 / ham 2 / spek 2
Huisgerookte zalm van Loef & Lij 2.5

Pulled Chicken 135
Ciabatta met met coleslaw, ingelegde ui, aioli
en krokante ui.

Soep van de week 10
Vraag onze bediening naar de soep van vandaag.

Tomatensoep met een twist 8.5
Huisgemaakte soep met basilicum en geroosterde
pijnboompitten.

Kroketten 115
2 kroketten van Oma Bobs met mosterd.

(Tosti’s, keuze uit: zuurdesem van Stevig Brood of ciabatta.)
Klassieke tosti 75
Met kaas en/of ham.

Chicken tosti 115
Met pulled chicken, cheddar, jalapenos en aioli.

The Shroom Dog 145
Kalkoen hotdog met pulled oesterzwam, rode kool-slaw
met appel, augurkschijfjes en sriracha mayo.

Tiny’s 12 uurtje 175

2 sneetjes desembrood met een kroket, gebakken ei
en soep naar keuze.

Keuze uit: kaas 1 / ham 1.5 / spek 1.5 / zalm 2

Breakfast dog 12
Hotdog met scrambled eggs, spek en kaas.

*Onze lunchgerechten zijn tot 15.00 uur te bestellen.
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SALADES

Salade vis 185
Met huisgerookte zalm van Loef & Lij, gamba, makreel
en citroen-bieslook mayonaise.

Caesar salade 145
Met pulled chicken, gepocheerd ei, parmezaanse kaas,
spek, croutons en caesar dressing.

Rundercarpaccio salade 145

Met kaas, spek, kappertjes, pijnboompitten,
appel kruidendressing.

SHARED DINING

Trio nacho pulled chicken, guacamole en salsa 125

Truffel parmezaan fries 85

Stevig Brood met Cromwijks geheime dip en aioli 7
Olijven 45

Bakje nootjes 4

Groentechips 5

Gerookte amandelen 5

Bruschetta’s met tomatensalsa, mozzarella en
basilicum olie 95

Dadels met spek 9

Huisgerookte zalm van Loef & Lij
met tempura zeewier chips 9.5

Pompier friet met mayonaise 5
Calamares 100gr 75
Gamba’s met knoflookolie en brood 125

Mini bara’s met hummus 7

BORRELPLANK

Bittergarnituur 25 stuks 25

Borrelplank klassiek 19.5
Twee kazen, ossenworst, brood met dips
en bittergarnituur.

Borrelplank luxe 3255
Gerookte zalm, drie kazen, coppa, fuet, ossenworst,

brood met dips en bittergarnituur.

Diverse kazen 185
Met notenbrood en chutney.

Charcuterie 135
Diverse vleeswaren.

BITES PER STUK

Oosterse kip 29

Samosa 1

Kaastengels 1.3

Oma Bob’s Bitterbal 1.2
Uienringen 1
Vegetarische Bitterbal 1.2
Viammetjes 1.2

Mini frikandel 1

Groene curry bitterbal 1.2
Mini loempia 1

Ebi Fry garnaal 15
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VOORGERECHTEN™

Broodje dip 7
Stevig brood met Cromwijks geheime dip en aioli.

Mini bara’s 7
8 mini bara’s met hummus.

Tiny’s proefplank 145 pp.
Plank vol lekkernijen, vanaf twee personen.

Carpaccio van rund 14
Met kaas, spek, kappertjes, pijnboompitten,
appel kruidendressing.

Steak tartaar van rund 135
Met kwartel ei, geroosterd brood en remoulade.

Soep van de week 9.5
Vraag onze bediening naar de soep van vandaag.

Tomatensoep met een twist 8.5
Huisgemaakte soep met basilicum en geroosterde
pijnboompitten.

Pasteitje met romige champignonragout 75
Huisgemaakte ragout van verse champignons in een
krokant bladerdeeg pasteitje.

Rode bieten carpaccio 135
met kruiden roomkaas, rucola, krokante tuinbonen en
kruidendressing.

Mini tortilla 85
met gegrilde paprika en sriracha mayonaise.

Huisgerookte zalm van Loef & Lij 1355
Met radijskiem, geroosterde sesamzaad, tempura
zeewier en citroen bieslook mayonaise.

HOOFDGERECHTEN™

Hermans Steak on a stone 395
Tournedos 250 gram met groente, friet en chimichurri.
Keuze: pepersaus of champignonroomsaus.

Tiny’s Steak on a stone 295
Tournedos 180 gram met groente, friet en chimichurri.
Keuze: pepersaus of champignonroomsaus.

| GRILL JE EIGEN STEAK!

Vega curry Bowl 165
Romige kokos-curry met bloemkool, kikkererwten,
rijst en naanbrood.

Smashburger

Brioche brood met een runder burger, gebakken ui,
boerenkaas, spicy saus en friet.

Keuze uit: single 14.5 / double 185 / triple 22.5

Truffel risotto 185
Met rucola, krokant van parmezaan en paddenstoelen.

Fusion Burger 165
Vegan brioche brood met een burger van bonen,
guacamole, rode bieten relish, ranch dressing en friet.

Avocado Burger 16.5
Vegan brioche brood met een burger van avocado,
salsa, uienringen en friet.

Vis van het moment
Vraag onze bediening naar de vis van het moment.

Bloemkool roast 18
Geroosterde bloemkool met muhammara,
hummus en hazelnoot.

Jules daghap
Vraag onze bediening naar de hap van de dag.

Saté & friet 195
Kippendijsaté, pindasaus, krokante uitjes, atjar, kroepoek.

Kabeljauw 245

Kabeljauw filet met aardappeltaartje, seizoensgroente
en dille-hollandaise saus.

Pike’s favoriet 185

Bakkerij Versluis bolletje met Double smashburger,

gebakken ui, boerenkaas en spicy saus.

Bavette 225
Bavette, linguine, groene asperge en basilicumjus.

On the side: Pompier friet 5/ Salade 45

*Onze dinergerechten zijn vanaf 17.00 uur te bestellen.
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DESSERTS

Dip & Chill (2 pers.) 95 pp.
Ice fondue met vers fruit, marshmallow, suikerbrood
en dip.

Eton mess 95.
Meringue, pistache créeme en rood fruit.

Tiramisu 85
Romige mascarpone, lange vingers en cacao.

Dame Blanche 85.
Vanille ijs, warme chocoladesaus en slagroom.

Wentelteefje 8.5.
Wentelteefje van brioche brood met rabarber
en vanille ijs.

Créme brilée 85.
De klassieke vanille créme briilée.

Tiny’s Advocaat 7
Advocaatje met slagroom.

Kaasplankje van Bart Nell 145
Kaas uit de streek met notenbrood,
appelstroop en druiven.

Bolletje ijs 2.5 per stuk
Vraag naar de smaken.

GEBAK

Appeltaart 6.5
Tiny’s huisgemaakte appeltaart.

Spekkoek 6
Truus’ favoriet: kokosvlokken en poedersuiker.

Wisselend gebak 6
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Vegan taartje 5
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Het elfde gebod 5.5
“Gij zult genieten”

Slagroom 0.5
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ONTBIIT

Tiny’s 8 uurtje 15

Griekse yoghurt met granola, vers fruit, New York roll,
geroosterde boterham met kaas, jus d’'orange en koffie
of thee.

Keuze uit: gekookt ei / gebakken ei / scrambled eggs /
gepocheerd ei

Pancakes 10
Met seizoensfruit en maple siroop.

Wentelteefjes 9.5
Suikerbrood met seizoensfruit, banketbakkersroom en
maple siroop.

Roerei 95
Met geroosterde boterham.

Bammetje 5.5
Geroosterde boterham met kaas en/of ham.

New York roll 55
Croissant met jam naar keuze.

Griekse yoghurt 85
Met granola, bessenmix en seizoensfruit.

Eggs Benedict 125
New York roll met gepocheerd ei, avocado
en hollandaise saus.

On the side 35
Bakje seizoensfruit of kleine yoghurt.

LUNCH / BROOD

Keuze uit:
Geroosterd zuurdesem van Stevig Brood of ciabatta.

New York roll 55
Croissant met jam naar keuze.

Geitenkaas 14.5
Met druif, walnoot en balsamicostroop.

Brie van boerderij Bloemenweide 155
met verse vijgen, chutney, appel en walnoten.

Broodje van de maand
Vraag de bediening naar het broodje van de maand.

Rode bieten carpaccio 14.5
Met kruidenroomkaas, rucola, krokante tuinbonen
en kruidendressing.

Eggs benedict 125
New York roll met gepocheerd ei, avocado en hollandaise
saus. Geen fan van avocado, het kan ook zonder!

LUNCH / WARM

Fusion Burger 16.5
Brioche brood met een burger van bonen,
guacamole, rode biet relish, ranch dressing en friet.

Avocado Burger 16.5
Brioche brood met een burger van avocado, salsa,
uienringen en friet.

Klassieke Uitsmijter 13
Keuze uit: kaas 1.5

Pulled oesterzwam 125
Met coleslaw, ingelegde ui, aioli en krokante ui.

Soep van de week 9.5
Vraag onze bediening naar de soep van vandaag.

Tomatensoep met een twist 8.5
Huisgemaakte soep met basilicum
en geroosterde pijnboompitten.

Vega kroketten 11.5
Twee vegetarische kroketten van Oma Bobs met mosterd.

Klassieke tosti 75
Met kaas. keuze uit: zuurdesem van Stevig Brood of ciabatta

Tiny’s 12 uurtje 175
2 sneetjes desembrood met een vega kroket, gebakken
ei en soep naar keuze. Optie: kaas 1
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SALADES

Salade pulled oesterzwam 135
Met gepocheerd ei, parmezaanse kaas, croutons, ranch
dressing

Salade rode bieten carpaccio 145
Met heksenkaas, rucola, krokante tuinbonen
en kruidendressing.

Salade geitenkaas 145
Met druif, walnoot en balsamicostroop.

SHARED DINING

Trio nacho pulled chicken, guacamole en salsa 125

Truffel parmezaan fries 85

Stevig Brood met Cromwijks geheime dip en aioli 7
Olijven 45

Bakje nootjes 4

Groentechips 5

Gerookte amandelen 5

Bruschetta’s met tomatensalsa, mozzarella en
basilicum olie 95

Pompier friet met mayonaise 5

Mini bara’s met hummus 7

BORRELPLANK

Vegetarische bittergarnituur 25 stuks 25
Vegetarische borrelplank 195
Met tortilla, groente chips, 2 soorten kaas,

brood met dips, bittergarnituur.

Diverse kazen 185
Met notenbrood en chutney.

BITES PER STUK

Samosa 1

Kaastengels 13
Uienringen 1
Vegetarische bitterbal 1.2
Groene curry bitterbal 1.2

Mini loempia 1
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VOORGERECHTEN

Broodje dip 7
Stevig brood met Cromwijks geheime dip en aioli.

Mini bara’s 7
8 mini bara’s met hummus.

Tiny’s proefplank 145 pp.
Plank vol lekkernijen, vanaf 2 personen.

Soep van de week 9.5
Vraag onze bediening naar de soep van vandaag.

Tomatensoep met een twist 8.5
Huisgemaakte soep met basilicum en geroosterde
pijnboompitten.

Rode bieten carpaccio 135
Met kruiden roomkaas, rucola, krokante tuinbonen
en kruidendressing.

Mini tortilla 85
Met gegrilde paprika en sriracha mayonaise.

Pasteitje met romige champignonragout 75
Huisgemaakte ragout van verse champignons
in een krokant bladerdeeg pasteitje.

HOOFDGERECHTEN

Vega curry bowl 155
Romige kokos-curry met groente, kikkererwten, rijst en
naanbrood.

Truffel risotto 185
Met rucola, krokant van parmezaan en paddenstoelen.

Fusion Burger 165
Brioche brood met een burger van bonen,
guacamole, rode bieten relish, ranch dressing en friet.

Avocado Burger 16.5
Brioche brood met een burger van avocado, salsa,
uienringen en friet.

Bloemkool roast 185
Geroosterde bloemkool met muhammara, hummus en

hazelnoot.

Jules’ daghap
Vraag onze bediening naar de hap van de dag.

Gegrile halloumi 195
Halloumi, linguine, groene asperge, en basilicumolie.

On the side: Pompier friet 5/ Salade 45
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DESSERTS

Dip & Chill (2 pers.) 95 pp.
Ice fondue, vers fruit, marshmallow, suikerbrood en dip.

ICE, ICE BABY! |

Eton mess 95.
Meringue, pistache créeme en rood fruit.

Tiramisu 85
Romige mascarpone, lange vingers en cacao.

Dame Blanche 85.
Vanille ijs, warme chocoladesaus en slagroom.

Wentelteefje 8.5.
Wentelteefje van brioche brood met rabarber
en vanille ijs.

Créeme brulée 85.
De klassieke vanille creme briilée.

Tiny’s Advocaat 7
Advocaatje met slagroom.

Kaasplankje van Bart Nell 145
Kaas uit de streek met notenbrood,
appelstroop en druiven.

Bolletje ijs 2.5 per stuk
Vraag naar de smaken.

GEBAK

Appeltaart 6.5
Tiny’s huisgemaakte appeltaart.

Spekkoek 6
Truus’ favoriet: kokosvlokken, poedersuiker en mango.

Wisselend gebak 6
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Vegan taartje 5
Vraag onze bediening naar het gebak van het moment.

Het elfde gebod 5.5
“Gij zult genieten”

Slagroom 0.5
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SIGNATURE COCKTRILS

Caribbean Cosmo 11
Bacardi Carta oro rum (donkere rum), De Kuyper
pina colada, ananassap, limoensap, grenadine.

Juicy Lucy 10
Elderflower soda, wodka, rood fruitsap, limoensap.

Mai Tai 14

Rum, Amaretto, Cointreau, limoensap, suikersiroop.

White Tiramisu Martini 12
Amaretto Velvet, Khalua, espresso.

Apple Pie Mojito 14
Wodka Caramel, Schulp appelsap, limoen en munt.

Bounty Martini 105
Malibu, wodka, Chocomel, Khalua.

CLASSIC COCKTAILS

Pina Colada 10
Rum, kokos, ananas.

Mojito 11
Rum, Ginger Ale soda, limoen, munt, rietsuiker.

0ld Fashioned 10
Bourbon, suikersiroop, bittertje, sinaasappelschil.

Tequila Sunrise 105
Wodka, Tequila, grenadine, verse jus d’orange.

Pornstar Martini 12

Espresso Martini 12

SPRITZERS

Fancy Spritz 12
Aperol, peachtree, limoensap, indian tonic.

Tiny’s Spritz 125
Rose extract, lychee extract, Cava soda, limoensap.

Mediterranean Spritz 105
Mango, rode peper, Cava soda.

Aperol Spritz 10
Aperol, Cava, Spa rood.

ALCOHOLVRIJE COCKTAILS

Pornstar Martini 9.5

Mojito 9.5

Apple Pie Mojito 10
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BIER VAN DE TAP

Heineken fluitje 33
Heineken vaasje 35
Texels Skuumkoppe 6.5
Brouwerij ‘t 1] 1Jwit 6.5
Brugse zot 6.5

BIER OP FLES

Radler 33

Affligem Dubbel 6
Liefmans 55
Erdinger 6.5

Jopen Mooie Nel 7
Affligem Blond 6

La Chouffe 65

Tripel Karmeliet 73
Delirium Tremens 6.7

0.0 BIER

Affligem 45

Radler 35

Heineken 33

Texels 46

Jopen Nonnetje 1PA (0,3%) 5.8

LIMONADES

Smoked lime 45
Bitter Bloed 45
Wilde ijsthee 45
Bloesem Power 45
Dhr. Peer 45
Madame Gember 4.5

WIIN WiT

Cantina di Verona Pinot Grigio 5/ 25

Venetié - peer, amandel, citrus

Pellehaut Sauvignon Blanc 5/ 25

Cascogne - fris, citrus, steenfruit

Nius Chardonnay 6.5 /325

Tierra de la Castilla - vanille, toast, exotisch fruit
San Antolin Verdejo 6/ 30

Rueda - lichte body, appel, perzik

Koningshof zoete witte wijn 5/ 25

Dengler-Seyler Riesling Trocken 35
Colle Massari Melacce Vermentino Maremma 40
Wengier Chablis / Favoriet van Herman! 62.5

\WIIN ROOD

Porta 6 5/25

Lissabon - zacht, donker fruit, toegankelijk
Romarion Pinot Noir 6/ 30

Languedoc Roussillon - licht, rond, aards, rood fruit
Chateau Daviaud 7/ 35

Bordeaux - zacht fruit, kruidig, tannines

Tempore Generacion 76 Tempranillo2021 325
Avatar Ultra Malbec 2022 40

Mauro Molino Barbera d’Alba DOC 2023 425
Tempore Generacion 20 Garnacha 2020 45

San Giorgio Ciampoleto Rosso di Montalcino 2023 525
Cristia Chateauneuf-du-Pape Rouge 2022 105

WIIN ROSE

Luc Pirlet Syrah 5/ 25

Languedoc Rousillon - aardbei, rozenblad, fris
Lyv Cinsault 6.5 /325

Pays d’Oc - licht, framboos, citrus

WIIN BRUIS

Radicini 5/ 25
Moldavié - fris, citrus, witte vruchten

Loire Ampelidae Blanc des Blancs 36.5



